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Unsere Mentivorschlage Frihjahr / Sommer 2025
— Sie haben die Wahl!

VORSPEISEN UND ZWISCHENGERICHTE

Rote Beete-Apfelcarpaccio in Tonkabohnendressing
mit Gartenkresse (auf Wunsch mit Biiffelmozarelle)

oder

Gebackene Schafskaserdllchen mit Chili-
Tomatenchutney und Salaten

oder

Feine Sommerblattsalate im Beerendressing mit
gebratenen Edelpilzen und Croutons (auf Wunsch mit gebratener Mais-Poulardenbrust)
oder
Variationen vom Lachs als Carpaccio, Rosmarinspield und
Tartar mit Gurken-Schmand und Reibekiichle
oder
»Kleine vegetarische Tapasvariation*

Aioli, Andalusische Avocadocreme, Gefullter Champignon,
gebratene Pimento Padron, Minipaprika mit Kasefullung

oder

»Kleine Tapasvariation“
Aioli, Oliventapenade mit Thunfisch, Gefullter Champignon,
Maurischer Hahnchenspiel3, Hackballchen mit Datteln und Mandeln

oder

Rahmsippchen nach Wahl
zB Bérlauch, Frahlingslauch, Champignon... (vitte auswéhien)

oder

Rote Linsensuppe mit Joghurt und Zimt

oder

SuRkartoffel-Erdnussuppe


http://kuecheundgenuss.de/

oder

Tomatisierte Kichererbsensuppe mit Curcuma (auf wunsch mit Chorizo)

oder

Orientalische Kichererbsenbéallchen mit Gemiisen
und Krautern auf Kirschtomatenragout

oder

Krauterrisotto mit frisch geriebenem Parmesan
und gebratenem Filet vom Wolfsbarsch

oder

Sommerliches Risotto mit vielen Gemdsen,
trockenen Tomaten und Krautern

oder

Ricottaravioli in Salbeibutter

oder

Duo von Jakobsmuschel und Scampi auf Baby-
Blattspinat mit Parmesanbutter Gberbacken (aufpreis 12,50€)

oder

Handgeschnittenes Rindertartar mit Wachtelspiegelei
und Krauterpfannkuichlein

oder

»vongole*
Venusmuscheln mit Linguine auf sardische Art

HAUPTGERICHTE

Edelpilzragout mit frischen Krautern,

Semmelknddeln und Sommergemuisen
(auch mit Poulardenbrust mdglich)

oder

Indisches Curry mit vielen Gemusen und Joghurt in

feiner Cocos-Sauce dazu Minzreis
(auch mit H&hnchen maglich)

oder

»Shakshuka*
Orientalischer, wirziger Gemusetopf mit
Krautern und pochierten Eiern

oder



Buntes Gemusefrikasse mit Limette und Krautern
im frisch gebackenen Blatterteigpastetchen

oder

Filet von der Bachforelle in Mandel-Limettenbutter
auf Blattspinat und Kartoffelchen

oder
Zanderfilet in Serranoschinken gebraten auf
buntem Linsengemdise, Senfsole
oder
Schnitte vom Lachsfilet in Olivendl und brauner Butter gebraten
in leichter Paprikasof3e, Mandelreis und Gemdse
oder
Sourf&Turf*

Gebratenes Kalbsmedaillon mit Riesengarnele in leichtem
Mango-Curryschaum, Zuckerschoten und Mandelreis (Aufpreis 12,50€)
oder
Saltimbocca vom Weidekalb in Butter gebraten
mit Limettensol3e und Haselnuss-Polenta
oder
Medaillon vom Weiderind in einer
Chili-Tomatenkruste auf Ratatouillegemuise
oder
In Dornfelder geschmorte Backle
mit Semmelknddelchen und Lauchgemuse
oder

Filetmedaillons vom Freilandschwein in Senfkruste
dazu Kartoffelgratin und Krauterkarotten

oder

Riicken von ,,Iberico* dem freilaufenden Eichelschwein
auf Ofen-Grillgemuse mit Oliven und Schafskase
oder

Rosa gebratene Lammhufte mit Béhnchen und
Bulgur dazu Zwiebel-Rotweinrelish



DESSERT

Limetten-Minzmousse mit
frischen Beeren

oder

Variationen von der Erdbeere als Sorbet,
Salat und Joghurtcreme

oder

Leckerer Ofenschlupfer frisch
gebacken mit Mandeln und Eis

oder

Hippentirmchen mit Himbeeren und
Schokoladenmousse gefillt

oder

WeilRes Schokoladenmousse mit frischen Friichten

oder

Halbflussiges Schokoladenkiichlein
mit Tonkabohneneis

oder

Pannacotta ala 1A Die Kochschule

oder

Ricottamousse mit Frichteragout

oder

Ziegenkase mit Honig und Nussen tberbacken
auf gerostetem Vollkornbrot

Aus kiichentechnischen Griinden ist es nur moglich 1 Meni zuzubereiten. Vegetarische,
vegane oder sonstige Variationen des Menus sind nur nach Absprache mdglich und eventuell
mit dem Aufwand entsprechende Mehrkosten mdoglich.

Wir verarbeiten am liebsten Produkte aus unserer Region und die immer frisch! Bitte
beachten Sie jedoch, dass wir in Ausnahmefallen verschiedene Produkte nicht in der
optimalen Qualitat bekommen kdnnen und wir dann kurzfristig die beste Ersatzlosung fir Sie
suchen.

... fir Menschen mit Leidenschaft



